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Fair und nachhaltig:
So sollen Auftrage
fiir Kantinen vergeben

werden

Ein neues Tool bringt Ministerium, Restopolis und
Zivilgesellschaft zusammen. Im Mittelpunkt: die Forderung
von regionalen und biologischen Produkten

Von Aorian Javel

Im Juni vorigen Jahres noch als .Alleinherr-
scher* iber die Lebensmittelversargung an
Schulen verpont, machten der Mouvement
écologique und die Jongbaueren am Miu-
woch gemeinsame Sache mit Restopolis und
Bildungsminister Claude Meisch. Grund da-
fur: eine neue digitale Plattform, auf der Auf-
trage zur Versorgung von Schulkantinen mit
Lebensmitteln vergeben werden. Auf einer
gemeinsamen Pressekonferenz mit Restopo-
lis begriiflen die Akteure der Zivilgesell-
schaft das neue Tool.

Was ist die Supply4Future?
Es handelt sich hierbei um eine digitale Platt-
form fur dic Vergabe von offentlichen Auf-
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tragen staatlich gefahrter Kantinen und Res-
taurants, die von Restopolis erstellt wurde.
Gedacht ist die Plattform fiir lokale Lebens-
mittelhersteller. Eine offentliche Ausschrei-
bung wird von Restopolis fiir jeden Einkauf
von Lebensmitteln nach Produktart, Region
und Kantine durchgefithrt. Alle Ausschrei-
bungen werden auf der Plattform veréffent-
licht und alle interessierten Produzenten und
Licferanten konnen darauf antworten.

Wie funktioniert die digitale Plattform?
Kinftig wird jede Bestellung von Lebensmit-
teln von Restopolis offentlich ausgeschrie-
ben. Die Plattform Supply4Future wird mog-
lichst vielen Produzenten oder Lieferanten,
unabhangig von der Grofe ihres Unternceh-
mens, den Zugang 7u offentlichen Auftragen
fur die Schulverpflegung erleichtern. Und 7u
cinem vollstandig elektronischen und objek-
tiven Vergabeprozess fir den Kauf dieser Pro-
dukte fihren. Die Produzenten melden sich
fur einen Auftrag, die Vergabe erfolgt dann di-
gital. Wer die festgelegten Kriterien fir den
Aufirag erfiillen kann, wird dem 7ugeordnel.
Der Auftraggeber entscheidet sich nicht selbst
fur einen Produzenten, und sobald der Auf-
trag vergeben wurde, kann dieser auch im
Nachhinein nichts daran andern.

Zwischen September 2023 und September
2023 soll nun eine Testphase laufen. Nach die-




sem Zeitraum soll die Anzahl der Kantinen,
die iber die Plattform beliefert werden, an-
steigen.

Nach welchen Kriterien werden die Auftrige
an die heimischen Produzenten vergeben?
GemiR dem Gesetz iiber die Vergabe von 6f-
fentlichen Auftrigen sollen Auftrage nicht da-
nach vergeben werden, wer das billigste An-
gebot vorweisen kann, sondern qualitative
Kriterien herangezogen werden. Nachhaltige
Produkte, die zum Erhalt der Biodiversitat
oder zum Schutz der Umwelt beitragen, wer-
den bevorzugt. Die zwei ausschlaggebenden
Kriterien: Regionalitit und biologische Land-
wirtschaft. Beispiel: Gibt eine offentliche
Schule in Differdingen einen Auftrag auf der
Plattform ab, wird ein Landwirt, der in Dif-
ferdingen Karotten liefern kann, bevorzugt -
denn, vom Landwirt zur Schule handelt es sich
um den kiirzesten und somit nachhaltigsten
Weg.

Was soll anhand der Plattform erreicht wer-
den?
Die Plattform soll dabei helfen, die Ziele des
Nationalen Aktionsplan Bio2025 einzuhalten.
Heiflt: 50 Prozent heimische Produkte und
zwei Finftel lokale Bioprodukte in allen staat-
lich subventionierten Kantinen anbieten.
Denn die Plattform bietet heimischen Land-
wirten nicht nur mehr Planungssicherheit,
sondern auch die Maglichkeit sich mit kleine-
ren Beitrigen an einem Auftrag zu beteiligen
- mit saisonalem Angebot zum Beispiel: Erd-
beeren, Zwetschgen, Himbeeren, usw. Land-
wirte konnen somit kurz- oder langfristig
einen Standort beliefern, je nach Kapazitat.
Der Anstieg der Nachfrage nach Bio-Le-
bensmitteln soll zudem einen Anreiz fiir kon-
ventionelle Landwirte schaffen, den Weg in
Richtung Bio-Landwirtschaft zu ebnen. Zu-
dem soll die digitale Plattform fiir mehr
Transparenz bei der Vergabe von Auftrigen
sorgen und die biirokratischen Hiirden
schmilern, die heimische Produzenten davon
abhalten kdnnten, sich an Auftrigen nicht zu
beteiligen.

Was wurde vor der Inbetriebnahme der Platt-
form bereits erreicht?

2023 hat Restopolis seine Ziele erreicht: 14
Prozent lokale Bioprodukte und wenigstens
42 Prozent lokale Produkte. Im Februar 2023
wurden 16 Prozent lokale Bioprodukte in Kan-
tinen serviert als auch 66 Prozent lokale Le-
bensmittel. Bildungsminister Claude Meisch

zeigte sich offen, diese Ziele neu zu iiberden-
ken und nach oben zu schrauben.

Wie zufrieden sind der Mouvement écologi-
que (Mouveco) mit der Plattform?

Die Erstellung der Plattform sei das erste Pro-
jekt eines Ministeriums, das vorher  kritisch
begleitet* wurde vom Mouveco, sagt deren
Prasidentin Blanche Weber. ,Das wiinschen
wir uns mehr, Projekte zwischen Zivilgesell-
schaft und Ministerien.“ Die Vergabe der of-
fentlichen Auftrige iiber die Plattform sei
nicht nur ein ,Paradigmenwechsel“, sondern
eine Revolution in puncto Lebensmittelver-
sorgung von Kantinen. Kleinere, lokale Pro-
duzenten wiirden endlich miteinbezogen
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und durch die Forderung von biologischen
Lebensmitteln wirke man dem Verlust der
Biodiversitit stirker entgegen, so Weber wei-
ter.

Und die Landwirte?

In der Vergangenheit habe es viele Diskus-
sionen rund um das neue Agrargesetz gege-
ben, so der Prasident der Létzebuerger Land-
jugend a Jongbaueren, Luc Emering. Luxem-
burg sei ein Griinlandstandort, der von der
Viehhaltung lebe. Durch die neue Plattform
werde das Gemiise- und Obstvolumen an-
steigen und Landwirte zusitzlich dazu bewe-
gen, mehr zu diversifizieren, sagt Emering.
Wenn fiir regionale Produkte an Schulen ge-
worben werde, so komme das der Landwirt-
schaft zugute, indem Schiilerinnen und Schii-
ler .positiv sensibilisiert“ werden: ,So wird
den heimischen Produkten der Landwirte
mehr Wertschitzung entgegengebracht.” Le-
bensmittelproduktion“ schitzen lernen, so
Bildungsminister Claude Meisch.






